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Diskuse o bioproduktech uz v Cesku dosahuji va$ni srovnatelnych s naruZivosti hokejovych fanouskui.

Uvahy na téma, zda je bio uZitedny trend, kratkodoby médni vystfelek pro bohaté, nebo jen obchodnicka lest,
nam neuSkodi. Zejména pokud se diky nim podafi nastartovat zajem o kvalitu potravin obecné. Jesté
prostfedi, ve kterém Zijeme.

Vice nez o marketingovych bublinach vSak zatim rozpravy svéd¢i spiSe o spotiebitelské nevyzralosti a
nasi neschopnosti angaZovat se tam, kde to v jinych evropskych zemich spotfebitelé béZné dokazou.

Zatimco napfi€ spole€nosti probihaji emotivni rozbory na téma biopotraviny a zdravi, pozitivni vliv
bioprodukce na Zivotni prostfedi nikdo nezpochybriuje. MoZna proto nam konvencéni jablka z Nového Zélandu
krev nevzkypi. Ne vSude je ale import potravin, které je mozno vyprodukovat i v misté prodeje, tak bézny jako
v Cesku.

To, ze nasi zapadni sousedé své lokalni bio maiji prosté vice radi, potvrdi kazdy z ¢eskych vyrobci,
ktery se kdy snazil na jejich trhy proniknout. Napfiklad prodat plato ¢eskych vaji¢ek na rakouském trhu je témér
neproveditelné.

Cesi jsou v tomto ohledu nenaroéni. Kritika dovazenych biopotravin, putujicich kfizem krazem svétem,
je z mnoha dlivodu opravnéna. Logice véci by proto odpovidal o to vétsi zajem spotfebitelt o lokalni produkci
(nejen té v biokvalité). Skute¢nost takova ale neni.

Pro mnohé tuzemské zakazniky je stale pfekvapenim, Ze adresa vyrobce na obalu nutné neoznacuje
misto, odkud ve skuteCnosti potravina pochazi. O tom, Ze Ceska biozebra na vyrobku nerovna se Ceska
biopotravina, ani nemluvé.

Na rozdil od nas ma RakuSan, Némec ¢&i Brit k dispozici kvalitni systém znaceni. Rozezna z néj nejen,
zda se jedna o biopotravinu, ale i zda suroviny, ze kterych vyrobek pochazi, jsou lokalniho plvodu. Za jejich
existenci nevdéci prikazu Evropské unie, ale cilenému zajmu a tlaku ze strany svych spotfebitelt. Mala sdruzeni
(nejen eko) farmara typu odbytovych druZstev, ktera Usp&$né existuji ve vyspélych zemich, v Cesku témér
nejsou. Moznosti vyjednavani vyhodnéjSich cen, dlouhodoba spoluprace s mistnimi obchody nebo provoz
vlastnich prodejen s lokalnimi produkty vyuzilo za poslednich nékolik let ¢eského bioboomu minimalné
ekofarmar(. Také »prodej ze dvorac, je v porovnani s nasimi zapadnimi sousedy mizivy.

Pro mensi rodinné farmy pfitom mohou tyto formy prodeje v budoucnu pfedstavovat (a pro nékteré uz
pfedstavuji) nezanedbatelny pfijem do rodinného rozpoltu. Aby tomu ale tak bylo, potfebuji farmafi
angazovaného zakaznika ochotného vyrazit nejen »do dvora«. Zjistite-li, Ze tam je k mani Eesnek, sice mensi,
ale zato palivy, ten importovany z Ciny prosté nechate v regalu lezet.

Jestli vysledkem biomanie bude vic fungujicich rodinnych ekofarem, zdrava puda s vyvazenym
obsahem organickych slozek nebo pitna voda bez nadmérné koncentrace dusi¢nanu, pro¢ by nam mél biostyl
vadit? Nastartujeli »Silenstvi biomatek« zajem o kvalitni lokalni potraviny a zlepSeni desitkami let poSramocené
image zemédélcu, bez kterych by tu jidlo koneckoncl nebylo, mohli bychom se, myslim, do bio konec¢né prestat
strefovat. * (Viz téz inspirace na str. 62.)
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Pro bio pfimo ke zdroji
4.3.2010 Ekonom str. 62 Inspirace
Pavla Kreuzigerova ~ Ministerstvo zemédelstvi

Ekofarmy na Vyso¢iné mohou nabidnout vice nez jen biopotraviny. Pomoci jim muze i agroturistika.
BIOPOTRAVINY

Jime kvalitni a zdravé potraviny? Neskodi jejich vyrobci zivotnimu prostfedi? Hledani odpovédi na tuto otazku a
snaha zlepsit soucasnou situaci jsou velkym luxusem. Dnes si je ve vyspélém svété mize doprat témer kazdy.
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Evropa se o rizika konvenéniho zemédélstvi zacala zajimat v 80. letech minulého stoleti. Pravé tehdy
se totiz stala plné sobéstacnou v produkci potravin. Zna¢na ¢ast Evropanu zacala od té doby postupné
sledovat, odkud se berou potraviny urené pro jejich stul. A informovanosti to nekonéi. Evropsti konzumenti
nevahaji za zdravé, ekologicky péstované produkty ani pfiplatit dva az tfikrat tolik, nez by zaplatili za ty bézné.
Neni to zadny med Cesko se sice musi vyrovnavat s jistym historickym zpozdénim, nejde ovéem o nijak fatalni
problém. Dlkazem jsou 20. narozeniny, které letos oslavi Svaz Pro-bio, nejvétsi tuzemsky propagator
ekologického zemédélstvi.

Zatimco kratce po revoluci zastfeSoval v Cesku jen nékolik jednotlivych ekofarem, dnes je jich kolem
dvou tisic.

A jejich vyméra dosahuje pfiblizné 350 tisicich hektaru.

Také Cesti ekozemédélci dnes za svymi zapadnimi kolegy v Sifi produkce pfili§ nezaostavaji. Jediné v
pfipadé biomedu se budete nejspi§ muset smifit se zahraniCnim vyrobkem.

Jeho vyroba je totiz svazana velmi striktnimi pravidly. Do tfi kilometr(l od uld nesmi byt jediné pole s

konvenéné péstovanymi plodinami. Najit v Cesku tak $iroké ekologicky obhospodafované pasmo je téméf
nadlidsky Ukol. Mistnim v&elafiim navic nesvéd¢i ani legislativa. Zakon o ekologickém zemédélstvi zakazuje
aplikovat véelstvim néktera IéCiva, veterinarni zakon jim to naopak pfikazuje.
Kozy a levandulova pole V poctu ekofarem vedou VysocCina a JihoCesky kraj. PfedevSim pro prvni jmenovanou
oblast je to velmi dobra zprava. Spole¢né s Pardubickem totiz zatim zGstava jednim z nejméné turisticky
oblibenych regiond. Pravé na ekofarmy pfitom hosté jezdi nejen za farmafi, od kterych nakupuji Cerstvé
biopotraviny, ale také kvuli netradi¢ni dovolené spojené s »agrozazitky.« Ekologicky hospodafici farmafi z
Vysoc€iny si své zkudenosti vyménovali u kulatého stolu, ktery v ramci projektu Mésto pro byznys uspofadal
tydenik Ekonom.

Jako pfiklad uspéchu se tu pfedstavil tfeba Pavel Dobrovolny. Ekofarmu Dvar Ratibofice u Trebice
zdédil po svém otci. Ten v roce 1948 priSel nejen o ni, ale také o svou svobodu. »Radu let byl bezdivodné
véznén a statek preSel do uzivani mistniho zemédélského druzstva,« vzpomina Dobrovolny, ktery farmu
prevzal v roce 1992. A¢ do té doby pracoval jako elektrotechnicky inzenyr, nevahal ani chvilku. Uz z Gcty k otci
se rozhod| ve farmareni pokraCovat. »Opustili jsme s manzelkou pohodiny panelak na jednom prazském sidlisti
a prestéhovali jsme se na statek. ZaCatek byl skute¢né tvrdy,« vzpomina.

Dnes na rozlehlych pozemcich chova 650 koz a ovci. Vyrobky posila do obchodl po celé zemi a
zdkaznici farmu navatévuji i pfimo. »Dnem otevienych vrat je sobota, kdy lidé jezdi pro kozi mléko, jogurty,
kefir, syry nebo pro jehnéci maso,« vypocitava Dobrovolny. Na farmu ovSem lidé jezdi i na exkurze a pfipravu;ji
se tu také agroturistické programy pro rodi¢e s détmi.

»Inspirujeme se v zahranici. Byli jsme se podivat ve Francii, Svycarsku a v Rakousku. Tam jsou farmafi
daleko pfed nami a pfi8li na spoustu véci, které nas nenapadly. Zalibila se nam levandulovéa pole. Nasim dal$im
planem je zfidit je i na nasi farmé,« dodava Dobrovolny.

Nejen pro vegetariany Kozy a ovce chova i Josef Sklenar, farmar ze Sasova u Jihlavy. Kromé nich se ovSem na
500 hektarech, které tvofi celkovou vyméru farmy, prohani i masny skot, prasata, koné a driibez. Péstuje
obiloviny, brambory, zeleninu, pohanku, technické konopi a pfedev$im v Cesku velmi neobvyklou séju.

Farma do obecného povédomi vstoupila diky vyrobé biouheraku, ktery v roce 2004 ziskal ocenéni
biopotravina roku. Na oblibeny fermentovany plisfovy salam, ktery neobsahuje zadné konzervacni latky ani
barviva, dnes mGzete kromé obchodl s biopotravinami narazit i na pultech béznych prodejen.

Biouherdkem v3ak Josef Sklenaf své napady nevyc€erpal. V kvalité bio nabizi napfiklad uzené vepfové,
Sunku, bramborové knedliky nebo hranolky.

Sasov ma také prvni vepiova biojatka v zemi. Co to znamena? Napfiklad fakt, Ze nepouzivaji elektrické
pohanéce. Zvifata nejsou stresovana ani tim, Ze by musela pfihliZzet smrti ostatnich prasat.

Sklenafiv kolega Petr Novak z ekofarmy Javofice ve Lhotce u Tel€e na to jde jinak. »V biokvalité je jen maso a
tak ho i prodavame. Musi ovSem jit o Ziva zvifata. V praxi to funguje tak, ze kupujicimu doporu€ime jatka nebo
konkrétniho Feznika,« vysvétluje Novak. Biojatek pro jehriata je ovéem v Cesku velmi mélo.

Cerveny a &erny Milovnici dobrého hovéziho by zase neméli minout farmu Chadimiliv mlyn. LeZi na hranicich
Cech a Moravy, asi patnact kilometrti od Tel&e, v obci Horni Dubenky.

Jeji majitel Martin Chadim chova jediny druh dobytka: Aberdeen Angus. Na 50 hektarech pastvin a luk
se prohanéji byci charakteristicti bud ¢ernym, nebo Cervenym zbarvenim. K dispozici maji vodu, mineralni
pfisady a sul, ale na rozdil od konvenénich chovii nejsou pfikrmovani jadrnymi krmivy.

Jde o plemeno, které je v Cesku velmi Zadané. Prvni zastupci k nam pficestovali z Kanady v roce 1992,
Cervené zbarvena telata o tfi roky pozdéji. Diky tomu, Ze maso je povéstné mimoradnou Stavnatosti, kiehkosti a
specifickou chuti a kostra zvifat je uzplsobena tak, Ze maji vysokou porazkovou hmotnost, stalo se u nas velice
oblibenym.

Prodej masa a telat tohoto plemena je také hlavnim a téméf jedinym produkiem této farmy.
Dopliikovym zdrojem pfijm0 je potom agroturistika. Zajemcim je k dispozici ubytovani pfimo na farmé nebo
pfilehly minikemp a navstivit mohou i deset hektar( lesa, ktery je soucasti arealu.
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Jako za prvni republiky?
»PFispivame predevsim ke vztahu méstského Clovéka ke zvifatim. Po 20 letech Uprku do mést zac¢ina pozvolny
navrat lidi k pfirodé,« domniva se Tomas Kfistan, farmar z Miloti¢ek u Pelhfimova.

Na jeho statku obklopeném vzrostlymi stromy a s rybnickem péstuje pfedevSim biobrambory, obiloviny
a chova ovce, dribez a véely. Statek obklopuji lesy a rybniky vhodné i ke koupani a hlavné rozsahlé lesy.
Hosty lakaji do apartman( nebo do kempu. Zpestfenim je roznéni domacich jehriat.

»Agroturistika je vlastné navrat k letnim bytim, které byly tak oblibené v dobé prvni republiky,« uzavira
KFistan, ktery sazi pfedevsim na cestovni ruch. Kromé farmareni plsobi také jako mistostarosta v Humpolci.
Hospodafeni ho v3ak pry bavi natolik, Ze se tuto funkci chysta povésit na hiebik.

*kk

Neni vSechno bio, co se tipyti

Uherak vs. biouherak Salam v biokvalité vyrabé&ji na ekofarmé Sasov. Cena: 165 korun za 260 gramda, tedy
zhruba 640 korun za kilogram. V pfipadé uheraku z bézné produkce se cena pohybuje okolo 300 korun.

Med vs. biomed Med produkovany ekologickymi M ed véelafi se v Cesku nevyrabi, ze Slovenska jej dovazi
spole¢nost Bio-nebio. Cena: 65 korun za 250 gram(. Med z konvencnich vcelafskych chovl( se prodava v
cenach od cca 30 korun za ¢tvrt kila.

Hranolky vs. biohranolky Hranolky vyrabéné Hranolky z ekologicky péstovanych brambor prodavaji na farmé
Sasov. Cena: 42,50 korun za kilogram. Kilogram béznych Kilogram hranolek vyjde pfiblizné na 40 korun. 2000
ekofarem je dnes zhruba na tzemi Ceské republiky.

Ve Francii, Svycarsku a Rakousku jsou farmafi pred nami. Zalibila se nam tam levandulova pole. Nasim dal§im
planem je zfidit je i na nasi farmé. Pavel Dobrovolny, ekofarma Dvur Ratibofice

Foto autor| Foto: Shutterstock

PIné znéni zprav 3
© 2010 NEWTON Media, a.s.
www.newtonmedia.cz



