
EKOLOGICKÉ ZEMĚDĚLSTVÍ A ZPRACOVÁNÍ BIOPOTRAVIN

Zpráva ze seminářů:

Zpracování mléka a mléčných výrobků v ekologickém zemědělství,

Biofarma Slunečná – Želnava, Slunečná, 9. – 10. října 2009

Rožnov pod Radhoštěm, 16. října 2009

Dvoudenní semináře spojené s praktickou ukázkou zpracování mléka na farmě byly naplánovány pro zájemce z Čech na ekologickou farmu Ing. Pavla Štěpánka v Želnavě, Slunečné a pro moravské zemědělce do Střední školy zemědělské a přírodovědné v Rožnově pod Radhoštěm a na farmu Ing. Tomáše Ondrucha ve Valašské Bystřici. 

V teoretické části seminářů vystoupili se svými příspěvky jednotliví lektoři, kteří jsou zároveň členy autorského kolektivu připravované příručky Faremní zpracování mléka a mléčných výrobků v podmínkách ekologického zemědělství. 

Na úvod představil  ing. Pavel Smetana z Katedry kvality výrobků ZF JU České Budějovice základní zákonné požadavky nutné pro zpracování mléka a výrobu mléčných produktů na ekologické farmě.                                                                                                                                              

Možnosti přímého prodeje mléka ze dvora prostřednictvím automatů na mléko – zejména hygienické požadavky, přednosti a nedostatky tohoto způsobu prodeje -  komentoval ve svém vystoupení MVDr. Jiří Hlaváček z Odboru veterinární hygieny, ochrany veřejného zdraví a ekologie, Státní veterinární správy ČR.  V připravované příručce je MVDr. Hlaváček také autorem textů o zákonných požadavcích a podmínkách nutných pro prodej nepasterovaného mléka na farmě.                                                                                                                                                                          

Ing. Roman Rozsypal z kontrolní organizace pro ekologické zemědělství, Biokont CZ hovořil o současném stavu produkce mléka ve kvalitě bio, o kontrole a certifikaci farem zaměřených na chov mléčného skotu a zpracováním mléka; o možných postupech a látkách povolených při zpracování mléka v ekologickém zemědělství. 

Nejobsáhlejší částí prvního dne semináře byla prezentace Ing. Josefa Mrázka z Vyšší odborné školy potravinářské a Střední průmyslové školy mlékárenské Kroměříž. Podrobně představil a vysvětlil výrobní postupy a zpracování mléka od jeho složení (porovnání různých druhů mlék) přes ošetření mléka po nadojení a jeho úpravu před zpracováním po výrobu jednotlivých mléčných výrobků – tekutá mléka a smetany, máslo, kysané výrobky včetně jogurtů, tvarohu, přírodních, zrajících i nezrajících sýrů. 

V průběhu seminářů se do diskuzí aktivně zapojili i přizvaní místně příslušní pracovníci veterinární správy - MVDr. Vladimír Prokeš a MVDr. Tatjana Burianová z KVS Jihočeského kraje, kteří se účastnili semináře ve Slunečné a MVDr. Ladislav Vraj a MVDr. Dušan Těšetický z KVS Zlínského kraje, kteří se účastnili semináře v Rožnově pod Radhoštěm.  

Na teoretickou část prvního dne semináře ve Slunečné navázala dlouhá večerní diskuze.

Praktická část druhého dne semináře na Slunečné začala ranním dojením mléčného skotu a koz. Následovala pasterizace, síření mléka, jeho scezení a přenesení do sít k dalšímu zrání. Zájemci o zpracování mléka na farmě si mohli prohlédnout prostory, zařízení a vybavení malé faremní mlékárny.                       

Neočekávaně a nepředstavitelně se projevilo počasí. Sněžení spojené s vichřicí, závějemi a přerušením dodávek elektrické energie v polovině října letošního roku znemožnilo uspořádat praktickou část semináře na farmě Ing. Tomáše Ondrucha ve Valašské Bystřici, která je zaměřena na zpracování ovčího mléka a výrobu brynzy a dalších ovčích sýrů, produkty vlastní regionální známku „Vyrobeno v Beskydech“ a jsou v oblasti Beskyd vyhledávané.  Praktickou ukázku faremního zpracování se proto pokusíme uspořádat na jaře příštího roku, kdy už snad počasí bude méně vrtkavé.

O velkém zájmu o téma zpracování mléka na ekologické farmě svědčily početné dotazy všech účastníků, zájem o prezentace lektorů, možnost pořízení fotodokumentace faremní zpracovny a nakonec i nákup mléčných produktů v kvalitě bio z ekofarmy Slunečná.


